DIVISORA SEMIAUTOMATICA

semi-automatic bun divider - diviseuse semi-automatique - divisora semiautomatica
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Maquinas e Artigos para a Industria Alimentar, Lda

Zona Industrial de Vagos, Lote 59, Apartado 42
3844-909 Vagos - Portugal
TI. +351 234 799 160 - Fx. +351 234 799 169

Assisténcia técnica (24h): +351 234 799 164
www.ferneto.com - e-mail: export@ferneto.com
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HORNOS Y MAQUINAS FERNETO, SA.

Zona Industrial Carabobo - Av. N° 1, Con 8 Transversal
C. C. Shangri-LA, Local 7 - Valéncia - Edo. Carabobo
TI. 0241-8321659 / 0414-4202500 / 0414-4120135 /
/0414-4111799 - Fax: +582 418321655

Email: matiasp@hotmail.com Celular: +584 144202500




Modelo A B C D E F Peso
Model - Modéle - Modelo (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) weight - poids - peso
600 505 650

DSF015 1380 2100 1010 280kg
DSF022 600 505 1380 650 2100 1010 285kg
DSF030 600 505 1380 650 2100 1010 290kg
DSF415 600 505 1400 650 2100 1010 285kg
DSF422 600 505 1400 650 2100 1010 290kg
DSF430 600 505 1400 650 2100 1010 295kg

Modelo DSF415
Model - Modeéle - Modelo

R 055 055 055 055 055 055
power - puissande - potencia 0.75 0.75 0.75 0.75 0.75 0.75
Vel ‘ 400 | 230 400 | 230 400 | 230 400 | 230 400 | 230 400 | 230
voltage - voltage - voltaje

.
N° de Fases 33 3|3 3|3 3|3 3|3 3|3

n° of fases - n° des phases - n° de fases

y - o y'“ o o
frequency - fréquence - frecuencia

N° de Pecas

) " 15 22 30 15 22 30

n° of portions - n° de piéces - n° de tacos

Peso do émpelo (min) 1000g 1000g 1000g 1000g 1000g 1000g 5

dough's weight - poid de péton - pesadal (2x) 30009 30009 30009 33009 33009 3300g E
8

Peso por peca (min) 509 459 30g 509 459 30g L”:

weight range - poid de chaque portion B

peso del taco (max) 200g 135g 100g 220g 1359 110g &}’

CARACTERISTICAS

specifications - caractéristiques - caracteristicas

* A concepcgao do centro das laminas de corte permite um melhor P T R B
enrolamento das pecas. * The weig.ht of each piece depends on the dough consistency.
» O peso de cada peca depende da consisténcia da massa. :2;2‘;"jjfuzi‘;e;jt“g"hiiz':ffj{_
e | Aminas de corte em aco inoxidavel. * ABS rolling plates in accordance with food standards.
. . - ¢ DIN PABG press in accordance with food standards.
e Facil regulagao da altura do corte. * Easy opening of head system for easy cleaning.
. * Equi d with wheel d -vibrati .
* Pratos enroladores em ABS de acordo com as normas alimentares. N
* Prensa em DIN PA6G de acordo com as normas alimentares. CE s Tl PR O] S o S B EEE
X N : ¢ Solid chromo axels not requiring lubrification
¢ O sistema de abertura da cabeca facilita a limpeza.
° Equipada com I"OdaS e apOiOS antiVibratériOS ela corllceptior&du centre des lames de coupe permet un meilleur
. enroulement des patons.
g Ry ya A 2~ IF ¢ Le poids de chaque paton dépend de la consistance de la pate.
¢ Pintura de alta r§3|sten0|a e flacn limpeza. « Lames de Goupe o oier inoxyable,
e A DSF430 permite enrolar até 3Kg de massa leveda. * Réglage facile de la hauteur de coupe.
- - e ~ * Plateaux en ABS aux normes alimentaires.
¢ \/eios em cromoduro sem necessidade de lubrificacéo. + Presse en DIN PAGG aux normes alimentaires.

* Téte relevable pour faciliter I'entretien.

¢ Machine montée sur roulettes avec patins anti-vibrations.
 Peinture de haute résistance et facile a nettoyer.

* La DSF430 permet d’enrouler jusqu’a 3kg de pate levée.
¢ Bielles en cromodur sans nécessité de lubrification.

¢ La concepcion del centro de la cuchilla permite un mejor bolear.

¢ El peso del taco depende de la consistencia de la masa.

e Cuchillas en acero inoxidable.

* F&cil regulacion de la altura de corte.

* Rasgo que facilita la limpieza y proporciona un mejor encaje del
plato boleador.

¢ Platos boleadores en ABS segln normas alimentares.

¢ Prensa en DIN PA6G seguin normas alimentares.

* Facil elevacion de la cabeza de la maquina para mejor limpieza.

* Montada sobre ruedas y con apoyos antideslizantes.

¢ Pintura de elevada resistencia y facil limpieza.

* La DSF430 permite enrollar hasta 3kg de masa fermentada.

¢ Ejes en cromo duro sin necesidad de lubricacion.

reservado o direito de alterar a informagao sem a necessidade de aviso prévio
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